Hochani Goicie,

o przy rezerwacjach oraz obstudze grup 6-osobowych

i wiekszych rachunek wystawiany jest lacznie.

Czas oczekiwania na gorace dania wynosi okoto 30 min.
Przy wiekszym oblozeniu moze on sie wydtuzyé.

o Wszystkie dania przygotowywane s3 ze $wiezych

i w wiekszosci z lokalnych produktéw.

Zachecamy do zakupu voucheréw podarunkowych
- podaruj bliskim wyjatkowe kulinarne doswiadczenie




" Najwazniejsze to dobrze zaczgé dzieh.
Sniadania podajemy do godziny 12.00.

- Bajgiel z szynkq, serem, satatq i pomidorem (1,7,9)
- Bajgiel z bekonem, jajkiem sadzonym i pieczarkami (1.3,9)
«/7 - Bajgiel z jajecznicq (1.37)

- Maslana chatka w stylu francuskiego tosta, podana z
kremowym serkiem i owocami sezonowymi (1,3,7,6,8)

\” - Szakszuka z cukiniq, cebulqg, paprykq, pomidorkami
i jajkiem sadzonym (3.7)

- $niadanie angielskie (fasolka w sosie pomidorowym
jajko sadzone, kietbaski, bagietka, boczek, pieczarki) (1.3.9)

- Tosty francuskie na bogato (1,33

Przystawki:

- Proziaki z mastem czosnkowym (1.7)
- Proziaki ze smalczykiem i ogdérkiem kiszonym (1.7)
- Proziaki z serkiem ziotowym i tososiem wedzonym (1.7.4,2)

- Tatar z siekanej wotowiny, piklowanymi warzywami z musztardg
francuskq i oliwg szczypiorkowq (1.10)

Satatki:

‘ - Satatka z delikatnym kurczakiem, pomidorkami koktajlowymi,
B serem Grana Padano i sosem czosnkowym (3.7)

| § ‘ﬂ - Satatka z pieczonego batata z serem Halloumi z awokado,
| orzechami w sosie cytrynowo-miodowo-tymiankowym (7.8.10)

\ﬂ - Satatka z gruszkq, serem gorgonzola granatem orzechami

w sosie musztardowo-miodowym.(7.5,10)

Zupa dnia - pytaj kelnera.

Cos dla najmtodszych.

- Zupka dnia
- Filecik drobiowy w panierce z frytkami i suréwkq (1.3.7)

w — Nalesniki z serem na stodko (1.3.7)

21 zt
27 7t
25zt

30 zt

27 zt

38 zt
357t

30 zt
32 7t
34 7t

47 7t

43 zt

43 74

43 z¢

24 7t

12 z¢
28 zt
26 7t

- Mleczna czekolada na gorgco z fruzeling wisniowq, mlekiem i piankami (7.3 350 ml 21 zt

- Biata czekolada na gorgco z cynamonem, anyzem i piankami (7,3

350 ml 21 zt
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Dania gtéwne:

- Filet drobiowy (sous-vide*) nadziewany serkiem chrzanowym, paprykq i oliwkami
podany z frytkami, mixem satat w sosie musztardowo-miodowym (1.3.7.10) 46 74

- Piers kaczki na puree ziemniaczanym z pieczonym jabtkiem,
sosem zurawinowym i warzywami (1.7) 53zt

- Poledwiczka wieprzowa z kluseczkami szpinakowymi, na purée dyniowym,

w sosie grzybowym. (1,37 56 7t
-, leberka po naszemu” w glazurze ze sliwki, whisky i chilii z frytkami (1.9) 58 zt
- Schabowy niedzielny z ziemniakami i kapustqg zasmazangq (1.7.9) 45 zt

- Filet z dorsza w ciescie piwnym, podany na frytkach, z mixem satat
i sosem tatarskim (1.3,4.7,10) 49 7t

- Iraz wotowy podany z surowkq z czerwonej kapusty w towarzystwie kluski
drozdiowej i sosem demi-glace (1.7.9) 51 zt

Burgery podawane sq z frytkami

- Burger wotowy (1.3,7.9,10)
(butka, sos sliwkowy, mieso wotowe, satata, rukola, ser wedzony, bekon, sos BBQ, ogdrek) 49 74

- Burger z kurczakiem panierowanym w ptatkach z serem Cheddar,
pomidorem, piklami i satatq (1.37.9.10) 45 7t

\” - Wegeburger z serem Halloumi w butce z colestawem z czerwonej kapusty

i piklowanymi warzywami, podawany z frytkami z batatow (1.7.9,10) 47 7+
\” - Domowe pierogi (1.3.7) 26 7t | $
- Placki ziemniaczane z gulaszem wieprzowym (1.2,9.7) 43 7t ‘

Kluska, co zaraz z talerza znika.

- Makaron tagliatelle z kurczakiem, w sosie borowikowym (1.7) 44 74

‘ﬂ - Makaron tagliatelle z pesto, suszonymi pomidorami, orzechami
i serem Grana Padano.(1,7.8.12) 43 74

- Makaron tagliatelle z krewetkami, pomidorkami koktajlowymi i szpinakiem
w sosie winno-maslanym (1.2.7,12) 497+

Inaczej jak wszedzie.

Pancrocchino:
\p - tradycyjne (sos pomidorowy, ser) (1,7) 31 zt
-z salami (sos pomidorowy, ser, salami, oliwki, rukola) (1.7) 36 zt
— Z kurczakiem (sos pomidorowy, ser, kurczak, papryka, kukurydza) (1,7) 36 zt
\p -z gruszkq i gorgonzolq na puree z dyni (1,7) 36 zt

-z szynkq dojrzewajgcq
(sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka dojrzewajgca, rukola, pomidorki koktajlowe) (1.7)

«/7 - dania wegetarianskie



A na koniec dla kazdego cos stodkiego.

- Szarlotka z lodami i bitg smietanq (1.3.7) 257t

- Beza Paviowa z gatkq loda
podana z sosem malinowym (3.7) 26 7t

- Fondant czekoladowy na kruszonce migdatowej
w towarzystwie lodéw polany stonym karmelem (1,373 29 zt

- Sliwka pod kruszonkqg z lodami (1.3.7.8) 31z

Gofry - te od nas tak stynne.

- Sam w domu z cukrem pudrem (1,37 9zt
- Ten drugi ze smietanq i fruzeling wisniowq (1.3.7) 19 zt
- I prazonymi jabtkami, gruszkami i cynamonem (1.3,7) 22 zt
Dodatki:
- Frytki steakhouse (1) 150 g 1274 - Suréwka 100 g 7zt
- Frytki z batatéw 150g 15z ~Kapusta zasmazana 17) 200g 10zt
- Ziemniaki gotowane 250 g 8z = Mizeria (7) 9zt
3 - Ketchup 2zt
|
N - Sos czosnkowy (7) 374
i
Koktajle owocowo-warzywne: 250 mi
- Bananowo-truskawkowy (banan, truskawka, mleko, jogurt) (7) 21 zt
- Szpinakowy z kiwi i bananem (banan, kiwi, szpinak, sok pomaranczowy) 23 zt
:‘ - Buraczkowy (buraki, nasiona Inu, fruskawki, banan, woda) 23 zt
Alergreny:
\é 1 — Zboza zawierajgce gluten @ 2 — Skorupiaki (kreweftki, kraby, homary) @Q 3 - Jaja ‘é

10 — Gorczyca =45 11 — Nasiona sezamu o\‘s"o 12 — Dwutlenek siarki i siarczyny (w winac




Napoje zimne:

- Soki Cappy 9 zt - Sprite 10 zt

- Woda Delice 5zt - Tonik 10zt

- Coca-Cola 10 zt - Fanta 10 zt

- Coca-Cola Zero 10zt

- Woda z mietq i cyrtyng 1L 10zt

Kawy:

- Espresso 9zt ‘ !
- Americano 10zt i
- Cappuccino mate/duze (7) 11zt/13zt
- Latte Macchiato (7) 14 z¢
- Latte smakowe (7) 16 z¢
- Flat White (7) 11zt
Mozliwosé wymiany mleka na: bez laktozy, owsiane +27t

Herbaty rozgrzewajqgce

- Malina z rozmarynem (7) 480m| 21zt
- Zurawina z pomaranczq i cynamonem (7) 480m! 21zt
- Jabtko z rozmarynem i cynamonem (7 480m! 21zt
- Gruszkq z gozdzikiem i tymiankiem (7) 480m! 21zt

- Pomarancza z gozdzikiem,

cynamonem i imbirem (7) 480ml 21zt
- Sliwka z cynamonem i rozmarynem 480ml 21zt
Herbaty: Soki Swiezo wyciskane:
- Herbata z cytryng 9 zt - Mix jabtko-pomarancz-marchew 250 ml - 20zt
- Herbata smakowa 10 zt — Pomaraficza 250 ml 24zt
4 — Ryby @ 5 — Orzeszki ziemne @ 6—3Soja g 7 — Mleko 8 — Orzechy % 9 —Seler
h i suszonych owocach) //? 12 — tubin (maka, przetwory) 13 — Mieczaki

=)
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Wodka: 40 ml 500 ml

- Wyborowa 7zt 70 zt
- Baczewski 9 zt 100 zt
- Zotgdkowa Gorzka 7 zt
- Zubréwka 7zt
- Wisniéwka 7 zt
Gin: 40 ml Wino:
_ Beefedter 9 4 - Prosecco u Zofii (12) 150ml 19zt
- Prosecco u Zofii (12) 05L 63zt
(karafka)
R i — Wino bezalkoholowe
um. 40 ml biate (12) 150ml 16zt
- Havana 10 zt - Wino bezalkoholowe
10 zt czerwone (12 150ml 16zt

- Bacardi Black

Whisky: 40 mi 700 m

Teq vila: 40ml —-Jack Daniel’s 16zt 220 zt

- Olmeca Blanco 14 zt - Ballantines 14 zt 190 zt

- Olmeca Gold 14 zt -Jameson 15zt 200 zt

Piwo butelkowe: 500 ml Piwo butelkowe

N\ bezalkoholowe 0%: 500 ml
’i “ | - Kozel Jasne (i) 16 zt

X ‘ - Lech Premium (1) 16z - Kozel 0% (1) 162

| z‘ - Duch Sanu: (1) - Lech Free smakowe (1) 16 zt

“ - Czarne Itoto (Porter) 187 - Lech Premium Free (1) 16z

- Jasne jeczmienne 16z = Duch Sanu 0% (1) 17zt
- Imbir z miodem 17 z4

- Legendarny Zakapior 18 zt Wermouth: 100 ml

- Pigwa-Malina 17zt - Martini Bianco (12 12zt

- Pszeniczne 172t - Martini Extra Dry (12) 12zt

— Martini Fiero (12 12 z¢
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Koktajle alkoholowe:

- Porzeczkowa Rozkosz (12)
Martini Bianco / prosecco / piwo 0% / czarna porzeczka / 16d

- Lemoniada Barbie (12
Prosecco / syrop rézany / syrop poziomka / syrop z cytryny / 16d

- Aperol Spritz (12)
Aperol / wino musujgce / 16d

- Wybuchowe Prosecco (12
Prosecco / granat / syrop cukrowy / léd

- Koktajl Hugo (12)

Prosecco / syrop z czarnego bzu / sok z cytryny / 16d

- Gruszka w bgbelkach (12

Absolut gruszkowy/ czarny bez / tymianek / 16d

- Majito (12

Rum / syrop Majito / cytryna / mieta / woda gazowana / 16d
- Negroni (12

Gin / campari / Martini Rosso / 16d

- Margarita (12)

Tequila / likier pomarariczowy / sok z limonki / syrop cukrowy / lod
- Rézowe Szalenstwo (12)

Gin fruskawkowy / tonik rézowy / sok z cytryny / 16d

- Martini Royale (12)
Martini / Prosecco / sok z limonki / 16d

Na rozgrzewke

- Piwo grzane
(pomarancza, gozdzik, cynamon, anyz, sok malinowy lub imbirowy

- HOT Aperol
(Aperol, biate wino, sok jabtkowy, syrop mango)

- Gorqgcy czerwony poncz

(syrop owocowy, rum, syrop zurawinowy, woda)
- Grzaniec jabtko-gruszka

(syrop Szarlotka, Absolut gruszkowy, sok jabtkowy

- Wino grzane czerwone
(pomarancza, cynamon, gozdzik, anyz)

- Wino grzane biate
(pieprz czerwony, gatka muszkatotowa, anyz)

$ 7 _ e
@2{?‘5’?} Drzewko Szczescia: - Martini Fiero z tonikiem
N D

Y \..‘ 50ml 228 zt lub sokiem wisniowym (12)
\\ff' \4?1 f/’. 4x H .
LN ) M.g X Ugo (12) - Martini Bianco ze Sprite (12)
4x Aperol Spritz (12) )
- Martini extra dry

X 4x Gruszka w bgbelkach (12 z oliwkami (12)
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250 ml

250 m

250 ml

250 m

250 m

250 ml

200 ml

100 ml

200 ml

300 ml

250 m

500 ml

300 ml

300 ml

300 ml

300 mi

300 ml

26 7t

21 zt

26 7t

24 7t

26 7t

26 zt

27 zt

23 7t

26 zt

28 zt

25zt

21 zt

25zt

21 7t

23 zt

22 74

22 z¢

22zt




JASIELSKA KARTA Mieszxasics

. 3 fil,

JAN KowaLsk)
ko 0001

[
Nasz Gos¢, ktéry posiada JKM, otrzymuje 5% rabatu*
na przekagski, zupy, dania gtdwne, desery, ciasta, kawy, herbaty

z restauracyjnej karty menu. Warunkiem jest okazanie JKM
w chwili sktadania zamdwienia.

* z rabatu mogg skorzystac jednie posiadacze karty - upust obejmuje tylko ich zamodwienie.

Zamowienia z kuchni przyjmujemy do pét godziny
przed zamknieciem restauraciji.

Stodkostona WiFi
hasto: slodkoslonarestauracja

Ciekawostka

* Sous-vide — metoda gotowania potraw, w ktdérej zywnos¢ zamknieta
szczelnie w torebce prézniowej nastepnie umieszczana jest w kgpieli wodnej
lub parowej w precyzyjnie kontrolowanej temperaturze nizszej od tradycyjnego
gotowania, dtuzej niz w tradycyjnych procedurach gotowania.

n /U Zofii Zaktad Cukierniczy

/slodko slono u zofii
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